
P E R  I N I Z I A R E

Menu
Baccalà  e  Lampone (1 ,4 )

(Bruschetta  con  baccalà  mantecato  e  Lampone  Ghiacciato )

9 ,50€  

Tacos  Peruviano  (1 ,4 ,5 ,7 ,9 ,10 )

(Tacos  di  polenta  insa lat ina  al lo  yogurt  e  cevice  di  pescato )

€  9 ,50

Gambero  In  Pr imavera  (2 ,7 ,12 )

(Spinacino  Fresco  Con  Gamberi .  Aceto  Balsamico  Fragole  E  Feta )

€  9 ,50

T ige l la  A l  Mare  (1 ,4 ,7 )

T ige l la  Emiliana  Con  Sgombro  Marinato ,  Rucoletta  Fresca  E

Squacquerone  

9 ,50€

Prodotto  congelato  al l ’origine  o  sottoposto  ad  abbatt imento  di  temperatura  in  loco  nel  r ispetto  del le  norme  Haccp ,  per  preservarne  tutte  le  proprietà  e  la  massima  qual i tà



G L I  A N T I P A S T I

Menu

T iepida  D i  Mare  Con  Pomodorini  G ia l l i  E  Asparagi  (1 ,2 ,4 ,9 ,14 )

€  15 ,00

Panzanel la  D i  Seppie (14 )

€  15 ,00

Polpo*,  Crema  D i  Patate  A l  Bas i l ico ,  Burrata  e  Polvere  D i

Pomodoro  (1 ,5 ,6 ,7 ,14 )

€  16 ,00

Br ioche  Tostata ,  Mascarpone  A l  L imone  E  Acciughe  Del  Cantabrico

(1 ,7 ,12 )

€  13 ,00

Prodotto  congelato  al l ’origine  o  sottoposto  ad  abbatt imento  di  temperatura  in  loco  nel  r ispetto  del le  norme  Haccp ,  per  preservarne  tutte  le  proprietà  e  la  massima  qual i tà



C R U D O  N O S T R U M

Menu

Selezione  D i  Carpacci  Del  G iorno  Con  Verdurine  D i  Stagione

Croccanti  (4 )

€  19 ,00

P lateau  Degustazione  D i  6  Ostr iche (14 )

€  25 ,00

Degustazione  D i  Crostacei  Crudi  (2 )

(2  Scampi ,  2  Gamberi  Ross i  e  2  Gamberoni )

€  20 ,00

Prodotto  congelato  al l ’origine  o  sottoposto  ad  abbatt imento  di  temperatura  in  loco  nel  r ispetto  del le  norme  Haccp ,  per  preservarne  tutte  le  proprietà  e  la  massima  qual i tà

Crudo  Mare  Nostrum*  x  1  Persona  (2 ,4 ,14 )

€  35 ,00

(Degustazione  di  cruditè  mista  al  naturale )

X 2  Persone  

€  60 ,00

Pesce  Azzurro  Marinato  con  ol io  al  prezzemolo  e  peperoncino  fresco

(4 ,12 )

17 ,50€



I  P R I M I

Menu

Amatric iana  D i  Mare*Con  Guancia le  (1 ,2 ,3 ,4 ,9 ,14 )

€  18 ,00

Tutto  Mare  A l  Profumo  D i  L imone*  (1 ,2 ,3 ,4 ,9 ,14 )

€  18 ,00

R i sotto  Asparagi  E  Caste lmagno  (7 )

€  19 ,00

Pacchero  ai  tre  pomodori  e  ol io  al  basi l ico  (1 ,3 ,5 ,8 ,9 )

€  16 ,00

Prodotto  congelato  al l ’origine  o  sottoposto  ad  abbatt imento  di  temperatura  in  loco  nel  r ispetto  del le  norme  Haccp ,  per  preservarne  tutte  le  proprietà  e  la  massima  qual i tà



I  S E C O N D I

Menu

Gran  Fr itto  D i  Mare*  E  Verdure  (1 ,2 ,4 ,5 ,10 ,13 ,14 )

€25 ,00

Salmone  Con  Asparagi  e  Salsa  O landese  (3 ,4 ,7 )

€  20 ,00  

Rombo  E  Carciof i  Con  Pane  Nero  Uvetta  E  P inol i  (1 ,4 )

€  20 ,00

Maxi  Gr ig l iata  D i  Mare*  E  Verdure  A l  Forno  (2 ,4 ,14 )

€25 ,00

Prodotto  congelato  al l ’origine  o  sottoposto  ad  abbatt imento  di  temperatura  in  loco  nel  r ispetto  del le  norme  Haccp ,  per  preservarne  tutte  le  proprietà  e  la  massima  qual i tà

Tartare  D i  Fassona  Con  Insalata  M i s ta ,  Burrata  E  Taral lo (5 ,6 .8 ) )

€19 ,00



I  D E S S E R T  F A T T I  I N  C A S A

Menu

Cheesecake  pere  caramel late  cioccolato  fondente  e  sa le  maldon

€  6 .50  (1 ,3 ,7 )

T i ramisù  (1 ,3 ,7 )

€  6 ,50

Past iera  Napoletana  (1 ,3 ,7 )

€  6 ,50

Cannolo  S ic i l iano  Scomposto  (1 ,3 ,7 )

€  6 ,50

Prodotto  congelato  al l ’origine  o  sottoposto  ad  abbatt imento  di  temperatura  in  loco  nel  r ispetto  del le  norme  Haccp ,  per  preservarne  tutte  le  proprietà  e  la  massima  qual i tà

I  S O R B E T T I  A R T I G I A N A L I
Sorbetto  Panna  e  L imone

Del icato  sorbetto  art igianale  f i rmato  Panna  e  L imone ,  eccel lenza  i ta l iana  del

gusto .  Ideale  per  concludere  i l  pasto  con  freschezza  ed  eleganza .

L imone  €  7 ,00

L imone  &  Salvia  €  7 ,00

Frutto  Del la  Pass ione  €  7 ,00

Mango  &  Rhum   €  8 ,00  

M i rto  D i  Sardegna  €  8 ,00  

 Arancia  &  B i t ter  Campari  €  8 ,00  


