
Menu
 D E L L E  F E S T I V I T A ’

G L I  A N T I P A S T I

T A C O S  D I  G A M B E R I
 M a r i n a t i  A l  M a n d a r i n o  E  L i m e , G u a c a m o l e  A l  M e l o g r a n o ,

C i p o l l a  C a r a m e l l a t a  E  C o r i a n d o l o
( 1 , 2 , 6 , 7 , 1 2 )  €  1 2 , 9 0

P O L P O  F R I T T O
S u  V e l l u t a t a  D i  P a t a t e  E  P o r r i  E  T e r r a  D i  N o c i

( 1 , 2 , 4 , 5 , 6 , 7 , 8 , 1 4 )  €  1 6 , 5 0  

A C C I U G H E  D E L  C A N T A B R I C O
 P a n e t t o n e  T o s t a t o  E  M a s c a r p o n e  A l  L i m o n e

 ( 1 , 4 , 7 , 1 2 )  €  1 3 , 0 0

T A R T A R E  D I  S C O T T O N A
M a i o n e s e  A l  L a m p o n e ,  M i s t i c a n z a  E  C h i p s  D i  P a n e  

 ( 1 )  €  1 3 , 0 0



Menu
 D E L L E  F E S T I V I T A ’

L E  C R U D I T E ’

CRUDO DEL PES* (2 ,4 , 14)  
PER 1  PERSONA  

€ 35 ,00
PER 2  PERSONE  

€ 65 ,00
Ostrica  Fine de  Clair,  scampo,  gambero rosso ,  tonno,

sa lmone,  ombrina,  baccalà ,  capasanta  e  tagl iate l la  di  seppia .

SELEZIONE DI CARPACCI* (4)
 Con Verdure di  Stagione

€ 26 ,00
DEGUSTAZIONE DI OSTRICHE (14)

3  ostr iche € 12 ,00 
6  ostr iche € 22 ,00

12  ostr iche € 40,00
24 ostr iche € 75 ,00

DEGUSTAZIONE DI CROSTACEI CRUDI* (2)
(scampi ,  gamberi  ross i  e  gamberoni)

3  crostacei  1  per  t ipo € 12 ,00
6 crostacei  2  per  t ipo € 22 ,00

12  crostacei  4  per  t ipo € 40,00
24 crostacei  8  per  t ipo € 76 ,00  



Menu
 D E L L E  F E S T I V I T A ’

I  P R I M I

RISOTTO 
 Radicchio ,  Gorgonzola  Dolce ,  Nocciole  Tostate  E

Riduzione Al  Vino Rosso 
(7 ,8)  € 21 ,00

CACIO E PEPE Di  MARE*
Scialat ie l lo  Fresco Cacio E Pepe Con Crudo Di  Scampo Marinato

Agli  Agrumi 
(1 ,2 ,3 ,4 ,7 , 14)  € 22 ,00

PACCHERO
Pasta  Fresca  Ai  3  Pomodori  

(Datter ino,  San Marzano E Cil iegino gia l lo)
 Mantecato Con Burro Di  Malga Al  Bas i l ico  

( 1 ,3 ,7)  € 17 ,50

TUTTO MARE
 Calamarata  Fresca  Saltata  E Tirata  Con Bisque Di  Crostacei ,  

Brodo Di  Pesce  E Molluschi ,  Con Frutt i  Di  Mare Sgusciat i*  
( 1 ,2 ,3 ,4 , 14)  € 22 ,00



Menu
 D E L L E  F E S T I V I T A ’

I  S E C O N D I

Pescato Del  Giorno
Fi letto  o  Trancio In Base  Alla  Disponibi l i tà  Con Cime Di

Rapa Ripassate
(4)  € 23 ,50

GRAN FRITTO DI MARE*
Calamari ,  Totani ,  Gamberi ,  Sarde E Verdure Croccanti

(1 ,2 ,4 ,5 ,6 ,8 , 14)  €25 ,00

MAXI GRIGLIATA DI MARE*
Selezione Di  Pescato,  Capasanta ,  Gamberone,  Seppia  E

Verdure Al  Forno 
(2 ,4 , 14)  €26,50

ENTRECOTE DI MANZO
Salsa  Al  Brasato E Polenta  Alla  piastra

 ( 1 )  €24,00



Menu
 D E L L E  F E S T I V I T A ’

I  D E S S E R T

Tiramisù (1 ,3 ,7)  € 6 ,50
Torta  Del  Giorno Con Gelato ( informars i  per  a l lergeni)  € 6 ,50

Cheesecake Lamponi ,  Timo E Cioccolato fondente  ( 1 ,3 ,7)  € 6 .50
Cannolo Sic i l iano Scomposto (1 ,3 ,7)  € 6 ,50

Macedonia  Con Gelato (3 ,7 ,8)  6 ,50€
Semifreddi  Del la  Nostra  Vetr ina ( informars i  per  a l lergeni)  € 7 ,50

DEGUSTAZIONE DI DOLCI € 16 ,50
La Torta  Del  Giorno Ispirata  Ai  Profumi Del  Momento

Il  Semifreddo Fresco Come Una Carezza
I l  Class ico Tiramisù O La Moderna Cheesecake

I  S O R B E T T I  A R T I G I A N A L I
Senza Lattos io  e  Glutine

Del icato sorbetto art ig ianale  f irmato Panna e  Limone,  eccel lenza i ta l iana
del  gusto .  Ideale  per  concludere  i l  pasto con freschezza  ed e leganza .

Limone € 7 ,00

Limone & Salvia  € 7 ,00

Frutto Del la  Pass ione € 7 ,00

Mirt i l lo  € 7 ,00

Mango & Rhum  € 8 ,00 

 Arancia  & Bitter  Campari  € 8 ,00 
Pera  e  Calvados  € 8 ,00 

Mirto Di  Sardegna € 7 ,00


