
Menu
G L I  A N T I P A S T I
T A C O S  D I  G A M B E R I

 M A R I N A T I  A L  M A N D A R I N O  E  L I M E ,  G U A C A M O L E  A L
M E L O G R A N O ,  T R E V I S A N A  C A R A M E L L A T A  E

C O R I A N D O L O
( 1 , 2 , 6 , 7 , 1 2 )  €  1 3 , 9 0

P O L P O  F R I T T O
S U  V E L L U T A T A  D I  P A T A T E  E  P O R R I  E  T E R R A  D I  N O C I

( 1 , 2 , 4 , 5 , 6 , 7 , 8 , 1 4 )  €  1 6 , 5 0  

A C C I U G H E  D E L  C A N T A B R I C O
B R I O C H E  L I E V I T O  M A D R E  E  M A S C A R P O N E  A L  L I M O N E

 ( 1 , 4 , 7 , 1 2 )  €  1 3 , 0 0

T A R T A R E  D I  S C O T T O N A
M A I O N E S E  A L  L A M P O N E ,  M I S T I C A N Z A  E  C H I P S  D I  P A N E  

 ( 1 )  €  1 3 , 0 0



Menu
L E  C R U D I T E ’

CRUDO DEL PES* (2 ,4 , 14)  
PER 1  PERSONA  

€ 35 ,00
PER 2  PERSONE  

€ 65 ,00
OSTRICA FINE DE CLAIR,  SCAMPO, GAMBERO ROSSO,
TONNO, SALMONE, OMBRINA, BACCALÀ, CAPASANTA

E TAGLIATELLA DI SEPPIA.

SELEZIONE DI CARPACCI* (4)
 CON VERDURE DI STAGIONE € 26 ,00

DEGUSTAZIONE DI OSTRICHE (14)
3  OSTRICHE € 12 ,00 
6  OSTRICHE € 22 ,00

12  OSTRICHE € 40,00
24 OSTRICHE € 75 ,00

DEGUSTAZIONE DI CROSTACEI CRUDI* (2)
(SCAMPI,  GAMBERI ROSSI E GAMBERONI)

3  CROSTACEI 1  PER TIPO € 12 ,00
6 CROSTACEI 2  PER TIPO € 22 ,00

12  CROSTACEI 4  PER TIPO € 40,00
24 CROSTACEI 8 PER TIPO € 76,00  



Menu
I  P R I M I

RISOTTO 
 RADICCHIO, GORGONZOLA DOLCE,  NOCCIOLE

TOSTATE
(7 ,8)  € 21 ,00

CACIO E PEPE DI MARE*
SCIALATIELLO FRESCO CACIO E PEPE CON CRUDO DI

SCAMPO MARINATO AGLI AGRUMI 
(1 ,2 ,3 ,4 ,7 , 14)  € 22 ,00

PACCHERO
PASTA FRESCA AI 3  POMODORI 

(DATTERINO, SAN MARZANO E CILIEGINO GIALLO)
 MANTECATO CON BURRO DI MALGA AL BASILICO 

(1 ,3 ,7)  € 17 ,50

TUTTO MARE
 CALAMARATA FRESCA SALTATA E TIRATA CON

BISQUE DI CROSTACEI,  
BRODO DI PESCE E MOLLUSCHI,  CON FRUTTI DI MARE

SGUSCIATI* 
(1 ,2 ,3 ,4 , 14)  € 22 ,00



Menu
I  S E C O N D I

PESCATO DEL GIORNO
FILETTO O TRANCIO IN BASE ALLA DISPONIBILITÀ
CON CREMA DI ZUCCA E CIME DI RAPA RIPASSATE

(4)  € 23 ,50

GRAN FRITTO DI MARE*
CALAMARI,  TOTANI,  GAMBERI,  SARDE E VERDURE

CROCCANTI
(1 ,2 ,4 ,5 ,6 ,8 , 14)  €25 ,00

MAXI GRIGLIATA DI MARE*
SELEZIONE DI PESCATO, CAPASANTA, GAMBERONE,

SEPPIA E VERDURE AL FORNO 
(2 ,4 , 14)  €26,50

ENTRECOTE DI MANZO
SALSA AL BRASATO E POLENTA ALLA PIASTRA

 (1)  €24,00



Menu
I  D E S S E R T
Tiramisù € 6 ,50

Torta  Del  Giorno Con Gelato € 6 ,50
Cheesecake Lamponi ,  Timo E Cioccolato fondente  ( 1 ,3 ,7)  € 6 .50

Macedonia  Con Gelato (3 ,7 ,8)  6 ,50€

Semifreddi  Del la  Nostra  Vetr ina € 6 ,50

I  S O R B E T T I  A R T I G I A N A L I
Senza Lattos io  e  Glutine

Del icato sorbetto art ig ianale  f irmato Panna e  Limone,  eccel lenza i ta l iana
del  gusto .  Ideale  per  concludere  i l  pasto con freschezza  ed e leganza .

Limone € 8 ,00
Limone & Salvia  € 8 ,00

Frutto Del la  Pass ione € 8 ,00
Mirt i l lo  € 8 ,00

Mango & Rhum  € 8 ,00 
 Arancia  & Bitter  Campari  € 8 ,00 

Pera  e  Calvados  € 8 ,00 

Mirto Di  Sardegna € 8 ,00

Tartufo Bianco,  Nero,  Limoncel lo ,  Pistacchio € 6 ,50

Prof iteroles  Bianco o Scuro € 6 ,50  

Meringata  Con Cioccolato Caldo € 6 ,50 

Caffè  Con Piccola  Past icceria  (3PZ)  6 ,50€


