
Menu
ANTIPAST I

T A C O S  D I  G A M B E R I
G A M B E R I  M A R I N A T I  A L  L I M E ,  C A V O L O  C A P P U C C I O  V I O L A ,

S A L S A  A L L O  Y O G U R T  G R E C O
( 1 , 2 , 7 , 1 1 )  1 4 , 5 0 €

A C C I U G H E  D E L  C A N T A B R I C O
 P A N E  T O S T A T O  E  C R E A M  F R E S H  A L  L I M O N E

 ( 1 , 4 , 7 )  1 3 , 0 0 €

T A R T A R E  D I  S C O T T O N A
T U O R L O  M A R I N A T O ,  I N S A L A T I N A  E  M A I O N E S E  A L

L A M P O N E  
 ( 1 , 3 )  €  1 5 , 0 0

POLPO
TENTACOLO  CROCCANTE SU CREMA DI PISELLI ,  LATTE DI

COCCO E CHIPS DI COCCO  
(4)  € 16 ,50



Menu
PRIMI

C A L A M A R A T A  T U T T O  M A R E *
P A S T A  F R E S C A  S A L T A T A  E  T I R A T A  C O N  B I S Q U E  D I

C R O S T A C E I ,  B R O D O  D I  P E S C E  E  C O N D I T A  C O N  F R U T T I  D I
M A R E  S G U S C I A T I
( 1 , 2 , 3 , 4 , 1 4 )  2 2 , 0 0 €

S T R A S C I N A T I  A L  P O L P O
 P A S T A  F R E S C A  C O N  C R E M A  D I  C I M E  D I  R A P A ,  R A G U ’  D I

P O L I P O  E  T A R A L L O  S B R I C I O L A T O  
 ( 1 , 1 4 )  2 2 , 0 0 €

P A C C H E R O  A I  P O M O D O R I
P A S T A  F R E S C A  C O N  S U G O  A I  T R E  P O M O D O R I  D A T T E R I N O ,

C I L I E G I N O  E  S A N  M A R Z A N O ,  P O L V E R E  D I  P O M O D O R O ,
P O M O D O R I N I  C O N F I T  E  O L I O  A L  B A S I L I C O

 ( 1 )  €  1 7 , 5 0

RISOTTO
CREMA DI ZUCCHINE,  CRUMBLE DI MANDORLE,  FIOCCHI DI

BURRATA E OLIO AL LIMONE  
(7 ,8)  € 21 ,00



Menu
CRUDITE ’

CRUDO DEL PES* (2 ,4 , 14)  
PER UNA PERSONA  € 35 ,00
PER DUE PERSONE  € 65 ,00

OSTRICA FINE DE CLAIR,  SCAMPO, GAMBERO ROSSO,
SELEZIONE DI CARPACCI,  CAPASANTA E TAGLIATELLA DI

SEPPIA.

SELEZIONE DI CARPACCI* (4)
 QUATTRO TIPOLOGIE DI PESCATO IN BASE ALLA

DISPONIBILITÀ,  SERVITI CON INSALATINA DI FINOCCHI
(4)  €26,00

OSTRICHE FINE DE CLAIR (14)
3  OSTRICHE € 12 ,00 
6  OSTRICHE € 22 ,00

12  OSTRICHE € 40,00
24 OSTRICHE € 75 ,00

DEGUSTAZIONE DI CROSTACEI CRUDI* (2)
(SCAMPI,  GAMBERI ROSSI E GAMBERONI)

3  CROSTACEI 1  PER TIPO € 12 ,00
6 CROSTACEI 2  PER TIPO € 22 ,00

12  CROSTACEI 4  PER TIPO € 40,00
24 CROSTACEI 8 PER TIPO € 76,00  

*Prodotto congelato all’origine o sottoposto ad abbattimento di temperatura in loco nel rispetto
delle norme Haccp, per preservarne tutte le proprietà e la massima qualità



Menu
ROMBO

ALLA PLANCIA CON CARCIOFI STUFATI E PATATE AL FORNO
(4)  € 26 ,50

GRAN FRITTO DI MARE*
CALAMARI,  TOTANI,  GAMBERI,  SARDE E VERDURE

CROCCANTI
( 1 ,2 ,4 , 14)  €25 ,00

MAXI GRIGLIATA DI MARE*
SELEZIONE DI PESCATO, CAPASANTA, GAMBERONE, SEPPIA E

VERDURE AL FORNO 
(2 ,4 , 14)  €26,50

ENTRECOTE DI MANZO
CON VERDURE AL FORNO E SALSA CHIMICHURRI

 €24 ,00

SECONDI



Menu
I  D E S S E R T

Tiramisù (1 ,3 ,7)  € 6 ,50

Torta  Del  Giorno Con Gelato (chiedere  per  a l lergeni)  € 6 ,50

Cheesecake del  g iorno (1 ,3 ,7)  € 6 .50

Ananas  E Fragole  Con Gelato Alla  Panna (3 ,7 ,8)  6 ,50€

I  S O R B E T T I  A R T I G I A N A L I
Senza Lattos io  e  Glutine

Del icato sorbetto art ig ianale  f irmato Panna e  Limone,  eccel lenza i ta l iana
del  gusto .  Ideale  per  concludere  i l  pasto con freschezza  ed e leganza .

Limone € 8 ,00
Limone & Salvia  € 8 ,00

Frutto Del la  Pass ione € 8 ,00
Mirt i l lo  € 8 ,00

Mango & Rhum  € 8 ,00 
 Arancia  & Bitter  Campari  € 8 ,00 

Pera  e  Calvados  € 8 ,00 

Mirto Di  Sardegna € 8 ,00

Tartufo Nero (3 ,7)  € 6 ,50

Prof iteroles  a l  c ioccolato(1 ,3 ,7)  € 6 ,50  

Meringata  con Nutel la  (3 ,7 ,8)  € 6 ,50  

Caffè  Con Piccola  Past icceria  (chiedere  per  a l lergeni)  6 ,50€

Cazzimbocchio ( 1 ,3 ,7 ,8)  6 ,90€
Gianduia-Pistacchio-Amarena
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